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19 ares

Vigne plantée en 1955

Culture organique 
8 mois d’enherbement par an

Taille Guyot Poussard

Double ébourgeonnage  
de printemps 
4 mois de labours par an

30 à 50 hl par hectare

Vendanges manuelles  
avec tri des raisins sur table 
dans la parcelle

Pressurage en raisins entiers 
Débourbage statique

Vinification et élevage en fûts 
avec 20% de bois neufs

Fermentation  
en levures indigènes 
12 mois en fût 
6 à 8 mois en cuve

Mise en bouteille sans  
collage et sans filtration

Meursault 
Premier Cru

Les Cras
Petite vigne de milieu de coteau qui représente 19 ares plantés 
en 1955, elle offre une petite récolte de 1200 bouteilles annuelles 
en moyenne. La zone très solaire est chaque année la plus ra-
pidement mûre et il faut être vigilant dans les dates de récolte 
pour éviter la sur maturité. Nous trions de ce fait tous les raisins 
en décalage de maturité, flétris, verts ou botrytisés pour obtenir 
une meilleure unité et un fruité pur. Les vins sont pressés «dou-
cement» puis élevés durant 12 mois. 

Le nom des Cras vient de son substrat crayeux, une terre blanche 
très calcaire. Cela confère au vin une grande salinité, avec un 
côté iodé presque salé en bouche. Un vin « de cailloux », qui peut 
parfois nous rappeler le profil d’un Charlemagne.
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EN SAVOIR PLUS

https://www.degustateurs.pro/article-climat-premier-cru-les-cras-a-meursault-116419480.html

